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INSTITUȚIA PREFECTULUI JUDEȚUL BUZĂU 

 

Având în vedere adresa nr. 3462/06.03.2023 privind pregătirea ședinței Colegiului 

Prefectural al județului Buzău vă transmitem măsurile dispuse în vederea supravegherii și 

controlului modului de producere, depozitare, transport și comercializare a produselor 

specifice Sărbătorilor Pascale 2023, de către D.S.V.S.A. Buzău:    

- sunt întocmite grafice de serviciu cu persoanele responsabile și numărul de telefon la care 

consumatorii pot sesiza aspecte privind nerespectarea normelor sanitare veterinare ce vor fi 

afișate la sediul Circumscripțiilor Sanitare Veterinare și pentru Siguranța Alimentelor Oficiale 

și pe site-ul http://buzau.dsvsa.ro/; 

- la nivelul D.S.V.S.A. Buzău permanența în zilele libere va fi asigurată telefonic, la un număr 

unic postat pe site-ul oficial; 

- va fi postat pe site-ul oficial al D.S.V.S.A. Buzău o informare de presă cu privire la 

intensificarea controalelor, în perioada premergătoare Sărbătorilor Pascale, pentru 

verificarea cerințelor sanitare veterinare ale alimentelor de origine animală care vor fi 

comercializate; 

- în perioada premergătoare Sărbătorilor Pascale 2023 vor fi intensificate controalele în 

vederea verificării condițiilor de igienă în care sunt produse, depozitate, transportate și 

valorificate produsele alimentare. 

Cerințele sanitare veterinare care trebuie respectate de către operatorii economici 

sunt următoarele: 

Animalele destinate sacrificării 

- fermele/exploatațiile de unde vor fi livrate animalele pentru tăiere, precum și 

operatorii din domeniul alimentar care desfășoară activități de tăiere, procesare, 

depozitare, transport/distribuție și comercializare a cărnii de miel și a produselor 

derivate din aceasta trebuie să dețină autorizare/înregistrare sanitară veterinară 

eliberată în conformitate cu prevederile legislației sanitare veterinare în vigoare 

- vor fi admise pentru sacrificare în vederea consumului public numai animalele cu o 

stare corespunzătoare de sănătate, care sunt însoțite de documente sanitare 

veterinare (certificat sanitar veterinar, documente privind informațiile de lanț 
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alimentar) și care sunt identificate și înregistrate în Baza Națională de Date, 

crescute în ferme, localități și zone indemne de boli transmisibile 

- trebuie respectate regulile de bunăstare a animalelor în timpul transportului, 

abatorizării sau tăierii, conform prevederilor legale în vigoare 

- sacrificarea mieilor se realizează în unități de abatorizare autorizate sanitar 

veterinar pentru schimburi intracomunitare pentru sacrificarea de ovine (SC 

Carpatic Lamb SRL Vernești, SC Frasinu SA Buzău, SC N 2001 Comimpex SRL 

Cochirleanca, SC Biamih Agro SRL Pogoanele, SC Ferm Com Prod SRL Căldărăști) 

Carnea de miel 

- loturile de carne de miel sunt livrate din abatoare însoțite de certificat sanitar-

veterinar; 

- marcarea carcaselor de miei se realizează cu respectarea prevederilor legale 

referitoare la marcarea și certificarea sanitară veterinară a cărnii proaspete și 

marcarea produselor de origine animală destinate consumului uman; 

- depozitarea și comercializarea cărnii de miel trebuie să se realizeze în spații 

adecvate, cu asigurarea temperaturii și stării de igienă corespunzătoare; 

- respectarea pe timpul transportului a temperaturilor pentru carnea de miel în 

stare refrigerată sau congelată 

Ouăle și produse din ouă destinate consumului uman 

- producătorii și comercianții care valorifică ouă pentru consum uman, fermele 

producătoare și centrele de ambalare ouă, trebuie să fie autorizate/înregistrate 

sanitar veterinar conform legislației sanitare veterinare în vigoare; 

- transportul ouălor trebuie să se efectueze numai în mijloace auto autorizate 

sanitar veterinar, iar pe întreaga perioadă de depozitare și comercializare să fie 

asigurate temperatura și igiena corespunzătoare; 

- ouăle trebuie să fie marcate cu codul producătorului și să provină din centre de 

ambalare ouă autorizate în conformitate cu prevederile privind standardele de 

comercializare aplicabile ouălor; 

- este interzisă comercializarea ouălor cu coaja crăpată sau lovită, acestea sunt 

retrase de la comercializare și sunt dirijate către o unitate de neutralizare 
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Laptele și produsele din lapte 

- micii producători care comercializează lapte și brânzeturi în piețele 

agroalimentare și târguri, trebuie să fie înregistrați sanitar-veterinar, conform 

prevederilor Ordinului ANSVSA nr. 111/2008; 

- laptele crud care este destinat vânzării directe sau prelucrării în brânzeturi, 

trebuie să provină de la animale sănătoase, crescute în ferme/exploatații 

autorizate/înregistrate sanitar veterinar și care nu suferă de boli care pot fi 

transmise la om prin intermediul laptelui și produselor lactate; 

- micii producători care vând direct lapte crud și produse din lapte către 

consumatorul final în piețele agroalimentare și târguri, trebuie să dețină carnete 

de sănătate pentru animalele de la care provine laptele; 

- brânzeturile destinate comercializării de către micii producători, trebuie expuse la 

vânzare, în spații special amenajate din piețe agroalimentare și târguri, în vitrine 

destinate acestui scop, în recipiente (tăvi) confecționate din materiale 

necorodabile, ușor de curățat și igienizat (plastic, ceramică, inox etc); 

- brânzeturile să fie protejate corespunzător împotriva contaminării pe durata 

transportului și a expunerii la vânzare către consumatorul final (de exemplu: în 

recipiente din material plastic, pungi din plastic etc); 

- în cazul în care, transportul și păstrarea brânzeturilor în vederea vânzării directe 

către consumatorul final se realizează în recipiente confecționate tradițional din 

lemn (putini), acestea trebuie să fie curate și identificate corespunzător, pentru 

asigurarea trasabilității produselor și prevenirea contaminării; 

- comercializarea brânzeturilor în piețele agroalimentare și târguri, se va face numai 

în ambalaje de desfacere corespunzătoare de unică folosință (pungi de plastic 

alimentare, hârtie cerată alimentară etc.), sau alte tipuri de recipiente curățate și 

igienizate corespunzător; 

- trebuie să fie asigurată trasabilitatea laptelui și brânzeturilor obținute de micii 

producători, prin utilizarea unor metode de identificare/etichetare, care să 

conțină mențiuni referitoare la denumirea produsului, numele producătorului, 

locul producerii, data obținerii 

Peștele și produsele din pescuit 

- spațiile și locurile unde se comercializează peștele și produsele din pescuit trebuie 

să fie înregistrate sanitar-veterinar și să îndeplinească condițiile stabilite pentru 

desfășurarea acestor activități; 
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- trebuie să fie respectate condițiile sanitare veterinare și pentru siguranța 

alimentelor stabilite de legislația în vigoare cu privire la transportul, depozitarea și 

expunerea spre comercializare a peștelui și produselor din pescuit; 

- gheața utilizată pentru menținerea temperaturii peștelui  trebuie să fie obținută 

numai din apă potabilă și să fie asigurată pe întreaga perioadă de expunere; 

- trebuie asigurată trasabilitatea peștelui și produselor din pescuit prin etichete și 

alte documente însoțitoare, inclusiv dacă acestea provin din acvacultură (sistem de 

creștere controlată) sau sunt capturate (pescuite) din mediul sălbatic; 

- peștele și produsele din pescuit comercializate trebuie să nu fie infestate cu 

paraziți vizibili și să fie corespunzătoare din punct de vedere al examenului 

organoleptic 

 

DIRECTOR EXECUTIV, 

Dr. DRAGNEA ADONIS LAURENȚIU 
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